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Diplomatura en Operaciones de Alimentos & Bebidas Qtt

E“OIOQla Dias y horario de cursada:
Turno Mahana: Martes de 10.00 a 11.25 hs

Introduccién al mundo del vino. Viticultura. El trabajo enoldgico. Las variedades blancas y tintas.
Vinos espumosos. Argentina pais vitivinicola. Nuevas tendencias del mercado. Analisis
sensorial. La cata profesional. Vinos de guarda, dulces y fortificados. El servicio del vino.
(Clases tedrico/ demostrativas con degustacion)

Turno Noche: Lunes de 20.00 a 21.30hs.

Barman : |

La barra: montaje y equipamiento, manejo de stock. Tipos de tragos y preparaciones. Métodos Dias y horario de cursada:

de elaboracion. Cocteleria clasica internacional. Cocteleria Moderna. Tragos con champagne. Turno Mafana: Viernes de 10.45 a 12.20 hs
El whisky. Tragos americanos. Degustacion de cervezas. Shooters. Los licores. El café. Turno Noche: Lunes de 18.30 a 19.50. hs

Tragos con helados. (Clases teérico/ demostrativas con degustacion)

Servicio de Alimentos & Bebidas

e e o " 0 , L Dias y horario de cursada:
Principios basicos y caracteristicas del servicio. Atencién al cliente. Organizacion del personal 5
de servicio. Higiene y buenas préacticas. Mise en place. Montaje de mesas. Secuencia de Turno Mafiana: Martes de 11.40 a 12300 hs
servicio. Técnicas profesionales. Servicio de bebidas. Atencion de quejas. Turno Noche: Miércoles de 19.10 a 20.30 hs.

Maridaje

Reglas del Maridaje. Consideraciones generales de armonizacién. Cémo reconocer sabores.
Fundamentos culinarios. Cata y maridaje de vinos, quesos, aceites, tés y chocolates. Turno Manana: Miércoles de 11.40 a 13.00
Evaluacién sensorial de los alimentos: temperaturas, sabores, texturas. (Clases teorico/ hs.

demostrativas con degustacion)

Introduccion a la Cocina

Organigrama y funciones del personal de cocina. Organizacion, layout y equipamiento de una
cocina profesional. Reconocimiento y clasificacion de materias primas y preparaciones clasicas:
fondos, sopas, aderezos, especias, huevos, lacteos, carnes, pescados, grasas, aceites, Turno Mafana: Lunes de 10.05 a 11.25 hs
legumbres, vegetales, cereales. Panaderia y pasteleria. (Clases te6rico/ demostrativas con
degustacion)

Dias y horario de cursada:

Dias y horario sde cursada:

Al finalizar cada materia se entrega un certificado de asistencia.
Cursando 3 o mas materias a eleccidon se obtiene el Diploma en Servicios de Alimentos y Bebidas



Diplomatura en Operaciones Hoteleras y/o Turisticas Qtt

o » [ ] »

Recepcion & Conserjeria Dias y horario de cursada:
El Fronting y sus las cinco areas asociadas: Telefonia, Recepcion, Reservas, Conserjeria y Bell Turno Mafiana: Martes o jueves de 8.30 a
Desk. Organizacion, funciones, responsabilidades, manual de procedimientos. PMS. Revenue 9.50 hs
Management. Los pasos del check in/out. Guest Services. Concierges Clef D'Or.

[ ] [ ] o » [ ]
Administracion de Pisos Dias y horario de cursada:
Funciones y responsabilidades del departamento de Housekeeping. Organizacion del personal. Turno Mafiana: Lunes de 11.40 a 13 hs o
Equipamiento e insumos especificos. Manual de procedimientos. Reportes. La lavanderia: martes de 10.05 a 11.25 hs

organizacion, procedimientos y equipamiento. Las areas publicas.

Servicio de Alimentos & Bebidas

Principios basicos y caracteristicas del servicio. Atencién al cliente. Organizacion del personal
de servicio. Higiene y buenas practicas. Mise en place. Montaje de mesas. Secuencia de

Dias y horario de cursada:

Turno Manana: Martes de 11.40 a 12.30 hs

servicio. Técnicas profesionales. Servicio de bebidas. Atencién de quejas. Turno Noche: Mércoles de 19.10 a 20.30 hs.
()
Turismo Aventura
Bases, técnicas y productos que identifican a los distintos paises y etnias del mundo. Cocina Dias y horario de cursada:
argentina y sus platos tipicos por regién. Cocina de América: México y Perd. Cocina asiatica, Turno Manana: Viernes de 8.30 a 9.50 hs
productos y platos tipicos de India, Japén, Tailandia, China. Cocina centro-europea con sus trad
» [ ]
Guiade Turismo Dias y horario de cursada:
El Guia.de Turismo y su. ,ent?rn('). La demahda'turl’stica. Ma'rE:o de la a(':ti.vidad: reglamentaciones Turno Mafiana: Jueves de 8.30 2 9.50 hs o
y organismos. Prepar}amon técnica de ur,1 cwcwtp._Prepara.c’lon de un viaje. I._a puesta_en de 10.05 a 11.25 hs
escena:tareas del guia durante y después del viaje. Atencion de grupos. Etica profesional.

Turismo de Cercania Dias y horario de cursada:

Elementos del sistema de turismo de cercania. Turismo y naturaleza.Patrimonio turistico cultural
de la localidad. Relevamiento y puesta en valor. Desarrollo turistico local y turismo sostenible.
Impactos y buenas practicas. Accesibilidad. EI marketing del proyecto.

Turno Manana: Lunes de 8.30 a 9.50 hs o
jueves de 11.40 a 13 hs

Al finalizar cada materia se entrega un certificado de asistencia.
Cursando 3 o mas materias a eleccion se obtiene el Diploma en Operaciones Hoteleras y/o Turisticas



Aranceles

Valor por materia;:
4 cuotas de $ 12.190.- cada una
+ Reserva de vacante de $7.015.-

*Los aranceles expresados se van actualizando segun la evolucién de inflacion. Consultar
valores actualizados al momento de inscripcion.




Cerca tuyo para que
llegues lejos.

Ot EDUCACION
SUPERIOR

Hospitalidad | Gastronomia | Comunicaciones

EDUARDO COSTA 848, ACASUSSO - 4792-1958

WWW.OTT.EDU.AR-INFO@OTT.EDU.AR




