CURSO CORTO

ALFAJORES
» CUANDO

Duracién: 2 clases- 1 vez por semana
Dias: miércoles 13 y 20 de septiembre de 2023
Horario: de 19.00 a 21.30 hs

*Todos los cursos cortos requieren inscripcion previa
*Las clases perdidas por inasistencias NO se recuperan

» ACERCA DEL CURSO

Si estas buscando perfeccionarte y descubrir nuevas
alternativas en alfajores, jeste curso es para vos!

Las clases son presenciales, demostrativas y practicas con
degustacion final de los productos elaborados.

D ;QUE VAS A APRENDER?

Elaboracién de tapas sablée y masas friables para
alfajores.

Rellenos: ganaches y curds.

Coberturas: chocolate negro, chocolate blanco,
bafio Rocher.

Alfajor clasico de chocolate y dulce de leche.

= S
Alfajor de avellanas relleno con curd de limén, con Chef Pastelera
cobertura Rocher 1° puesto en el Campeonato de Pasteleria
’ Artesanal 2022
>
Alfajor relleno de ganache de chocolate y café, y
corazon de crema de cafe. Valor del curso
- $ 19.500.-
Alfajor de nuez relleno con dulce de leche,
) Arancel para
corazoén de toffee. estudiantes Ott en curso

$ 17.500.-
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