
P A S T E L E R Í A  N A V I D E Ñ A

C U R S O S  C O R T O S

CUÁNDO

ACERCA DEL CURSO

A R A N C E L E S

Joaquín Giani
Chef Pâtissier

Arancel General
$ 35.200.-

  Arancel para alumno en curso
 $ 32.000.- 

www.ott.edu.ar -  info@ott.edu.ar
(54 9)11 4792 1958 -   (+549) 11 4475 6118
Eduardo Costa 848-Acassuso

Mércoles 22 y 29 de noviembre de 2023
Duración: 2 clases  
Horario: de 19.00 a 21.30 hs

* T o d o s  l o s  c u r s o s  c o r t o s  r e q u i e r e n  i n s c r i p c i ó n  p r e v i a
* L a s  c l a s e s  p e r d i d a s  p o r  i n a s i s t e n c i a s  N O  s e  r e c u p e r a n

CUPOS 
LIMITADOS

Aprender técnicas básicas, preparaciones y recetas
de especialidades navideñas. Las clases son
demostrativas y prácticas con degustación final de
los productos elaborados.

Los valores serán  actualizados  según la evolución
de la inflación. El precio queda congelado una vez
que se realiza el pago.

P a n f o r t e  d i  S i e n n a
Turrón t íp ico i ta l iano de miel  especiada
y frutos secos

D r e s d n e r  S t o l l e n  
Rel leno con frutas y pasta de
almendras

G i n g e r b r e a d  C o o k i e s
Gallet i tas navideñas especiadas y
decoradas

P a n  D u l c e  
Masa t ipo br ioche con frutos secos y
cáscaras conf i tadas 

Incluye:
Recetario
Certificado de participación


