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Enologia y Servicio del Vino

Introduccion al mundo del vino. Viticultura. El trabajo enoldgico. Las variedades
blancas y tintas. Vinos espumosos. Argentina pais vitivinicola. Nuevas
tendencias del mercado. Andlisis sensorial. La cata profesional. Vinos de
guarda, dulces y fortificados. El servicio del vino.

Bartender

La barra: montaje y equipamiento, manejo de stock. Calculo de cantidades.
Tipos de tragos y preparaciones. Métodos de elaboracion. Cocteleria clasica
internacional. Cocteleria Moderna. Tragos con champagne. El whisky. Tragos
americanos. Shooters. Los licores. Tragos con helados.

Maridaje

Reglas del Maridaje. Consideraciones generales de armonizacion entre bebidas
y alimentos. Como reconocer sabores. Fundamentos culinarios. Reglas béasicas
de la gastronomia. Clasifiacion de los alimentos. Técnicas basicas de coccion.
Maridajes clasicos y regionales. Cata y maridaje de vinos, quesos, aceites, tésy
chocolates. Evaluacién sensorial de los alimentos: temperaturas, sabores,
texturas. Los enemigos del vino.

Turno Manana:

Turno Noche:

Turno Mainana:

Turno Noche:

Turno Manana:

Turno Noche:

Las clases son teérico demostrativas con degustacion
Incluyen apuntes tedricos y recetarios de tragos

Martes de 10.05 a 11.25 hs
Miércoles de 10.05 a 11.25 hs
Miércoles de 11.40 a 13.00 hs
Lunes de 18.30 a 19.50 hs

Viernes 9.10 a 10.45 hs
Martes 20.40 a 22.00 hs

Martes de 11.40 a 13.00 hs
Lunes de 20.00 a 21.30 hs




Aranceles

Valor por materia:
4 cuotas de $ 77.200.- cada una
+ Reserva de vacante de $51.000.-

PACK 3 MATERIAS
4 cuotas de S208.500.- cada una
+ 1 Reserva de vacante S$S51.000.-

PROMO PACK 3 MATERIAS EN 1 SOLO PAGO

$796.500.-

Incluye reserva de vacante

No sufre actualizaciones por inflacion.
(solicitar link de pago a administracion@ott.edu.ar)

*Los aranceles expresados se van actualizando segun la evolucion de inflacién. Consultar
valores actualizados al momento de inscripcién.

Modalidad de cursada

Cada materia tiene duracion
cuatrimestral.

Inicio: semana del 11 de agosto
Finalizacion: semana del 14 de
noviembre

Periodo de finales*: del 17 de noviembre
el 16 de diciembre.

Se cursa una vez por semana en el turno
a eleccién en modalidad presencial.

Material incluido:
e Acceso al campus
e Apuntes tedricos digitales
e Recetario de tragos en Bartender

*Examen final optativo con costo
adicional equivalente al valor de un
derecho examen.

La aprobacién de dicho examen final
posibilita acreditar cada materia como
equivalencia interna para las Carreras de
Hoteleria y Gastronomia .

Requisitos para Inscripcion
e DNI
* Foto digital
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Cerca tuyo para que
llegues lejos.

EDUARDO COSTA 848, ACASUSSO - 11 4475- 6118
WWW.OTT.EDU.AR-INFO@OTT.EDU.AR



