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Hotelería 

Turismo
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Alcance de la Carrera

Estudiar la carrera de Hotelería y la carrera de Turismo  en el Ott es una
vía de acceso a grandes oportunidades de empleo en la Argentina y en el
mundo, en los diferentes emprendimientos y empresas que forman parte
del sector de la Hospitalidad.
Planificar, organizar y controlar cualquier negocio Turístico-hotelero son
herramientas que adquirirás durante la carrera. 
Poder comunicarte con un huésped extranjero, saber utilizar los sistemas
informáticos específicos, ofrecer capacitación a los empleados, desarrollar
una carrera en el área de gerencia de una cadena hotelera o de una
empresa de turismo son competencias que irás adquiriendo a lo largo del
estudio y la práctica.
Las posibilidades de desarrollo de la triple titulación son variadas: desde
la apasionante experiencia de conducir grupos de turismo aventura o de
descubrir la riqueza cultural de la ciudad, hasta el trabajo estratégico de
diseñar destinos y recorridos nuevos para afianzar el desarrollo
económico local como también gerenciar toda clase de servicios de
hospedaje (en todas sus categorías y tamaños)
Organizar espacios recreativos (complejos deportivos, circuitos turísticos,
centros culturales, de esparcimiento, paseos de compras, clubes).
Organizar eventos y banquetes. Trabajar en centrales de reservas y
compañías de transportes.



Tec. Hotelería + Tec. Turismo + Guía de Turismo

Turismo Aventura
Técnicas de Guiado
Dirección y Gestión de Empresas
Marketing de Servicios
Folklore
Higiene y conservación de los
Alimentos
Historia del Arte Argentino y
Latinoamericano
Historia del Arte Universal
Estudio del Espacio Turístico
Internacional
Contabilidad y Economía
Introducción a la Cocina y Maridaje
Diseño, Ambientación y Seguridad
Informática Aplicada (Hotelería)
Inglés III
Portugués Aplicado
Francés
Práctica Profesional (Org. de Viajes)

T E R C E R  A Ñ O
Introducción al Turismo
Guía de Turismo
Estudio del Espacio Turístico   
de Argentina y América
Patrimonio Turístico de
Argentina y América
Turismo de Cercanía
Historia Argentina
Cultura e Identidad
Estadística y Metodología
Psicología Social
Organización y Administración
Administración de Pisos 
Recepción y Conserjería 
Programación de Circuitos         
Turísticos 
Informática Aplicada (Hotelería)
Entornos Digitales
Inglés I 
Competencias Profesionales

P R I M E R  A Ñ O

*Ott Educación Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
*Es obligatorio realizar 200hs de pasantías y 200 credits.
*Algunas materias podrían dictarse online

Agosto 2025

Formación más 
completa en el 

mundo de la 
Hospitalidad

Patrimonio Turístico
Internacional
Alimentos y Bebidas
Servicio
Enología
Cultura Gastronómica
Organización de Eventos
Legislación
Sistemas de Alojamiento
Barman
Gestión de Personal 
Costos y Compras
Recreación y Animación
Formación y Motivación 
Cálculos y Tarifas
Relaciones Públicas
Informática Aplicada (Turismo)
Inglés II
Portugués

S E G U N D O  A Ñ O



*Ott Educación Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
*Es obligatorio realizar 200hs de pasantías y 200 credits.
*Algunas materias podrían dictarse online.

Tec. Hotelería + Tec. Turismo 

Turismo Aventura
Folklore
Dirección y Gestión de Empresas 
Marketing de Servicios
Higiene y Conservación de los
Alimentos
Estudio del Espacio Turístico
Internacional
Contabilidad y Economía
Introducción a la Cocina y
Maridaje
Diseño, Ambientación y Seguridad
Informática Aplicada (Hotelería)
Inglés III
Portugués Aplicado
Francés
Práctica Profesional 
Práctica Profesional (Org. de
Viajes)

T E R C E R  A Ñ O
Introducción al Turismo
Guía de Turismo
Servicios Turísticos
Estudio del Espacio Turístico
de Argentina y América
Patrimonio Turístico de
Argentina y América
Turismo de Cercanía
Estadística y Metodología
Psicología Social
Organización y Administración
Administración de Pisos 
Recepción y Conserjería 
Programación de Circuitos       
Turísticos 
Entornos Digitales
Inglés I 
Competencia Profesionales

P R I M E R  A Ñ O
Patrimonio Turístico
Internacional
Alimentos y Bebidas
Servicio
Enología
Cultura Gastronómica
Organización de Eventos
Legislación
Sistemas de Alojamiento
Barman
Gestión de Personal 
Costos y Compras
Recreación y Animación
Formación y Motivación 
Cálculos y Tarifas
Relaciones Públicas
Informática Aplicada (Turismo)
Inglés II
Portugués

S E G U N D O  A Ñ O

Agosto 2025

Pasantías y 
Prácticas

profesionales



Tec. Turismo + Guía de Turismo

Ott Educación Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
Es obligatorio realizar 200hs de pasantías y 200 credits.
Algunas materias podrían dictarse online.

Agosto 2025

Prácticas
 Profesionales

Turismo Aventura
Legislación
Sistemas de Alojamiento
Dirección y Gestión de Empresas
Marketing de Servicios
Folklore
Técnicas de Guiado
Organización de Eventos
Inglés III
Francés
Práctica Profesional 
Práctica Profesional (Org. de
Viaje)

T E R C E R  A Ñ O
Introducción al Turismo
Servicios Turísticos
Guía de Turismo
Estudio del Espacio Turístico   
de Argentina y América
Patrimonio Turístico de
Argentina y América
Turismo de Cercanía
Cálculos y Tarifas
Historia Argentina
Cultura e Identidad
Estadística y Metodología
Psicología Social
Entornos Digitales
Informática Aplicada (Turismo)
Inglés I
Competencias Profesionales

P R I M E R  A Ñ O
Programación de Circuitos       
Turísticos
Recreación y Animación
Estudio del Espacio Turístico
Internacional
Patrimonio Turístico
Internacional
Historia del Arte Agentino y
Latinoamericano
Historia del Arte Universal
Formación y Motivación
Organización y Administración
Inglés II 
Portugués

S E G U N D O  A Ñ O



Tec.  Hotelería 

Ott Educación Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
Es obligatorio realizar 200hs de pasantías y 200 credits.
Algunas materias podrían dictarse online

Agosto 2025

Títulos 
Oficiales

Dirección y Gestión de Empresas   
Sistemas de Alojamiento
Introducción a la Cocina y
Maridaje
Organización de Eventos
Turismo Aventura
Comercialización de Servicios
Legislación
Cultura Gastronómica
Inglés III
Portugués Aplicado
Francés
Práctica Profesional

T E R C E R  A Ñ O
Organización y
Administración
Introducción al Turismo
Recepción y Conserjería
Administración de Pisos
Servicio
Alimentos y Bebidas
Enología
Relaciones Públicas
Guía de Turismo
Psicología Social
Estadística y Metodología de
la Investigación
Inglés I
Competencias Profesionales

P R I M E R  A Ñ O
Recreación y Animación
Costos y Compras
Contabilidad Aplicada y
Economía
Gestión de Personal
Higiene y Conservación de los
Alimentos
Barman
Formación y Motivación
Diseño, Ambientación y
Seguridad
Entornos Digitales
Informática Aplicada
Inglés II 
Portugués 

S E G U N D O  A Ñ O



Guía de Turismo

Ott Educación Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
Es obligatorio realizar 200hs de pasantías y 200 credits.
Algunas materias podrían dictarse en modalidad online.

Agosto 2025

Legislación
Coaching
Folklore
Técnicas de Guiado
Estudio del Espacio Turístico
Internacional
Patrimonio Turístico Internacional
Inglés III
Portugués II
Francés
Práctica Profesional 
Práctica Profesional (Org. de Viaje)

T E R C E R  A Ñ O
Introducción al Turismo
Estudio del Espacio Turístico   
de Argentina y América
Patrimonio Turístico de
Argentina y América
Historia Argentina
Historia Cultural y Social
Estadística y Metodología
Psicología Social
Turismo Aventura
Inglés I
Competencias Profesionales

P R I M E R  A Ñ O
Programación de Circuitos       
Turísticos
Recreación y Animación
Servicios Turísticos
Guía de Turismo
Turismo de Cercanía
Historia del Arte Universal,
Agentino y Latinoamericano
Formación y Motivación
Entornos Digitales
Inglés II 
Portugués

S E G U N D O  A Ñ O

Título
Oficial



Ingreso agosto 2025

Hotelería + Turismo + Guía de Turismo
Modalidad Presencial- duración 3 años

Turno Mañana
Lunes a viernes de 8.30 hs. a 13.00 hs.
1 matrícula única de   $553.670.-  
+ 36 cuotas mensuales seguidas de   $ 425.900.- 

Hotelería
Modalidad presencial- duración 3 años

Turno Mañana
3/4 veces por semana entre 8.30 a 13.00hs
1 matrícula por año de $ 522.210.-
+ 10 cuotas mensuales por año de  $ 401.700.-

Turno Noche
3/4 veces por semana entre 18.30 a 22.00hs
1 matrícula por año de  $ 361.530.- 
+ 10 cuotas mensuales por año de  $ 278.100.-

Cursada Itensiva en 2 años
Turno Mañana
Lunes a viernes de 8.30 a 13.00hs  
1 matrícula única de $ 542.360.-
+ 24 cuotas mensuales seguidas de  $ 417.200.-

*Los aranceles expresados se van actualizando según la evolución de
inflación. Consultar valores actualizados al momento de matricularse y
de iniciar a cursar.

Turismo + Guía de Turismo
Modalidad Presencial- duración 3 años

Turno Mañana
Cursada en 3 años
 3/4 veces por semana entre 8.30 a 13.00hs
1 matrícula por año de  $ 547.950.-
+ 10 cuotas mensuales por año de $ 421.500.-

Cursada Intensiva en 2 años- turno mañana
Lunes a viernes de 8.30 a 13.00hs 
1 matrícula única de  $ 556.660.-
+ 24 cuotas mensuales seguidas de  $ 428.200.-

Guía de Turismo
Modalidad Presencial- duración 3 años

Turno Mañana
Lunes a viernes de 8.30 hs. a 13.00 hs.
1 matrícula por año de  $ 390.260.-
+ 10 cuotas mensuales por año de   $ 300.200.-

Aran
cel

Prom
ocio

nal

Hotelería + Turismo
Modalidad Presencial- duración 3 años

Turno Mañana          
Lunes a viernes de 8.30 a 13.00 hs
1 matrícula única de  $ 519.220.-
+ 36 cuotas mensuales seguidas de  $ 399.400.-

Aran
cel

Prom
ocio

nal



Descuentos especiales en
Matriculación

Agosto 10%

Documentación para
Inscripción

DNI argentino (ambos lados)
Copia del Título Secundario
Copia de la Partida de Nacimiento
Foto digital tipo carnet 
Ficha Médica (formulario provisto por Ott)

Programas Intensivos
Los planes intensivos están pensados para aquellos
interesados en obtener una salida laboral en corto
tiempo o desean acceder en 4 años a una Licenciatura
o Bachelor Degree a través de articulación
universitaria tanto en Argentina como en el Exterior.

Inscripción marzo 2026 abierta
Si querés comenzar en Marzo 2026 reserva tu vacante



Una vez obtenida tu Tecnicatura podrás continuar tus estudios y
acceder a una Licenciatura o Bachelor Degree  a través de los
convenios que Ott mantiene tanto con Universidades en Argentina
como en el Exterior

Articulaciones

Exterior
B.H.M.S. 
E.U. Business School

Nuevo Máster en Barcelola

NUEVO MÁSTER EN DIRECCIÓN HOTELERA
EUHT St. Pol- Barcelona
Una vez finalizada tu carrera en Ott + 1 año de
experiencia laboral comprobable podrás acceder a este
Máster en Dirección Hotelera en la Escuela Universitaria de
Hotelería y Turismo de St. Pol de Mar- Barcelona- España

Argentina
UM- Licenciaturas en Hotelería o
Turismo
UADE- Licenciatura en Hotelería
y Turismo
UBP- Licenciatura en Turismo
UTN- Licenciatura en Gestión de
Empresas Turísticas y Hoteleras

NUEVO
Ciclo de
Licenciatura en 1
año
La Universidad de Morón
ofrece a los egresados el
ciclo de licenciatura en:
*Gestión Hotelera
*Turismo
Modalidad 100% online



Cerca tuyo para que 
llegues lejos.

EDUARDO COSTA 848, ACASSUSO · BUENOS AIRES · ARGENTINA 
   INFO@OTT.EDU.AR · WPP+54 9 11 4475 6118 · 54 11 4792-1958


