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Estudiar la carrera de Hoteleria y la carrera de Turismo en el Ott es una
via de acceso a grandes oportunidades de empleo en la Argentina y en el
mundo, en los diferentes emprendimientos y empresas que forman parte
del sector de la Hospitalidad.

Planificar, organizar y controlar cualquier negocio Turistico-hotelero son
herramientas que adquiriras durante la carrera.

Poder comunicarte con un huésped extranjero, saber utilizar los sistemas
informaticos especificos, ofrecer capacitacion a los empleados, desarrollar
una carrera en el area de gerencia de una cadena hotelera o de una
empresa de turismo son competencias que iras adquiriendo a lo largo del
estudio y la practica.

Las posibilidades de desarrollo de la triple titulacion son variadas: desde
la apasionante experiencia de conducir grupos de turismo aventura o de
descubrir la riqueza cultural de la ciudad, hasta el trabajo estratégico de
disenar destinos y recorridos nuevos para afianzar el desarrollo
economico local como también gerenciar toda clase de servicios de
hospedaje (en todas sus categorias y tamanos)

Organizar espacios recreativos (complejos deportivos, circuitos turisticos,
centros culturales, de esparcimiento, paseos de compras, clubes).
Organizar eventos y banquetes. Trabajar en centrales de reservasy

companias de transportes. Ott
/—




Tec. Hoteleria + Tec. Turismo + Guia de Turismo

e Introduccion al Turismo e Patrimonio Turistico e Turismo Aventura

e Guia de Turismo Internacional e Técnicas de Guiado

e Estudio del Espacio Turistico e Alimentos y Bebidas e Sistemas de Alojamiento
de Argentina y América e Servicio e Legislacion

e Patrimonio Turistico de e Enologia e Direccion y Gestion de Empresas
Argentina y América e Organizacion de Eventos e Marketing de Servicios

e Turismo de Cercania e Gestion de Personal e Folklore

e Historia Argentina * Costos y Compras e Historia del Arte Argentino y

e Historia Cultural y Social e Recreacion y Animacion Latinoamericano

e Estadistica y Metodologia e Formacion y Motivacion e Historia del Arte Universal

e Psicologia Social e Calculos y Tarifas e Estudio del Espacio Turistico

e Organizacion y Administracion e Relaciones Publicas Internacional

e Administracion de Pisos e Informatica Aplicada (Hoteleria) e Contabilidad y Economia

e Recepcion y Conserjeria e Informatica Aplicada (Turismo) ¢ Barman

e Programacion de Circuitos e Seguridad y Diseno e Introduccion a la Cocina y Maridaje
Turisticos e Higiene y Conservacion de los e Cultura Gastronomica

e Servicios Turisticos Alimentos e Ingles III

e Coaching e Entornos Digitales e Franceés

e Ingles | e Inglés II e Practica Profesional (Org. de Viajes)

e Competencias Profesionales e Portugués Iyl

*Ott Educacion Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.

*Es obligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.

*Algunas materias se cursan online.
Formacion mas
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Tec. Hoteleria + Tec. Turismo

e Introduccion al Turismo e Patrimonio Turistico Internacional e Turismo Aventura

e Guia de Turismo e Programacion de Circuitos e Sistemas de Alojamiento

e Servicios Turisticos Turisticos e Folklore

e Estudio del Espacio Turistico e Alimentos y Bebidas e Direccion y Gestion de Empresas
de Argentina y América e Servicio e Marketing de Servicios

e Patrimonio Turistico de e Enologia e Estudio del Espacio Turistico
Argentina y América e Seguridad y Diseno Internacional

e Turismo de Cercania e Higiene y Conservacion de los e Contabilidad y Economia

e Estadistica y Metodologia Alimentos e Introduccion a la Cocina y

e Psicologia Social e Gestion de Personal Maridaje

e Organizacion y Administracion e Costos y Compras e Barman

e Administracion de Pisos e Recreacion y Animacion e Cultura Gastronomica

e Recepcion y Conserjeria e Formacion y Motivacion e Inglés III

e Organizacion de Eventos e Relaciones Publicas e Frances

e Calculos y Tarifas e Entornos Digitales e Practica Profesional

e Informatica Aplicada (Turismo) e Informatica Aplicada (Hoteleria) e Practica Profesional (Org. de

e Inglés I e Inglés II Viajes)

e Competencia Profesionales e Portugues Iy Il

*Ott Educacion Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
*Es obligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.
*Algunas materias se cursan online

Pasantias y
Practicas
profesionales




Tec. Turismo + Guia de Turismo

e Introduccion al Turismo

e Servicios Turisticos

e Guia de Turismo

e Estudio del Espacio Turistico de
Argentina y América

e Patrimonio Turistico de Argentina
y América

e Turismo de Cercania

e Calculos y Tarifas

e Historia Argentina

e Historia Cultural y Social

e Psicologia Social

e Coaching

e Entornos Digitales

e Informatica Aplicada (Turismo)

e Inglés I

e Competencias Profesionales

Programacion de Circuitos
Turisticos

Recreacion y Animacion
Estudio del Espacio Turistico
Internacional

Patrimonio Turistico
Internacional

Historia del Arte Agentino y
Latinoamericano

Historia del Arte Universal
Formacion y Motivacion
Estadistica y Metodologia

Organizacion y Administracion

Inglés 11
Portugués

Turismo Aventura
Legislacion

Sistemas de Alojamiento
Direccion y Gestion de Empresas
Marketing de Servicios
Folklore

Técnicas de Guiado
Organizacion de Eventos
Inglés 111

Francés

Practica Profesional
Practica Profesional (Org. de
Viaje)

e Ott Educacion Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
» Es obligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.
e Algunas materias se cursan online.

Titulos
Oficiales



Tec. Hoteleria

e Organizacion y Administracion

e Introduccion al Turismo

e Recepcion y Conserjeria

e Administracion de Pisos

e Servicio

e Alimentos y Bebidas

e Enologia

e Relaciones Publicas

* Guia de Turismo

e Psicologia Social

e Estadistica y Metodologia de la
Investigacion

e Turismo de Cercania

e Inglés I

e Competencias Profesionales

Recreacion y Animacion

Costos y Compras

Contabilidad Aplicada y Economia
Gestion de Personal

Higiene y Conservacion de los
Alimentos

Barman

Formacion y Motivacion

Diseno, Ambientacion y Seguridad
Entornos Digitales

Informatica Aplicada

Inglés 11

Portugués

Direccion y Gestion de Empresas
Sistemas de Alojamiento
Introduccion a la Cocina y
Maridaje

Organizacion de Eventos
Turismo Aventura
Marketing de Servicios
Legislacion

Cultura Gastronomica
Inglés 11

Portugueés Il y 111

Francés

Practica Profesional

Ott Educacion Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.
Es obligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.
Algunas materias se cursan online.

Pasantias
en Argentina
y el Exterior




Guiade Turismo

e Introduccion al Turismo e Programacion de Circuitos
e Estudio del Espacio Turistico Turisticos
de Argentina y Ameérica e Recreacion y Animacion
e Patrimonio Turistico de e Servicios Turisticos
Argentina y América e Guia de Turismo
e Historia Argentina e Turismo de Cercania
e Historia Cultural y Social e Historia del Arte Universal,
e Estadistica y Metodologia Agentino y Latinoamericano
e Psicologia Social e Formacion y Motivacion
e Turismo Aventura e Entornos Digitales
e Inglés I e Ingles I
e Competencias Profesionales e Portugues

Legislacion

Coaching

Folklore

Técnicas de Guiado

Estudio del Espacio Turistico
Internacional

Patrimonio Turistico Internacional
Ingleés III

Portugués II

Francés

Practica Profesional

Practica Profesional (Org. de Viaje)

e Ott Educacion Superior se reserva el derecho de hacer modificaciones en los presentes Planes de Estudio.

e Es obligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.
e Algunas materias podrian dictarse en modalidad online.

Titulo
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Hoteleria + Turismo + Guia de Turismo
Modalidad Presencial- duracion 3 anos

Turno Manana

Lunes a viernes de 8.30 hs. a 13.00 hs.

1 matricula Ginica de S 598.000.-

+ 34 cuotas mensuales seguidas de $ 460.000.-

Hoteleria + Turismo
Modalidad Presencial- duracion 3 anos

Turno Manana

Lunes a viernes de 8.30 a 13.00 hs

1 matricula Gnica de $ 560.820.-

+ 34 cuotas mensuales seguidas de $ 431.400.-

Turismo + Guia de Turismo
Modalidad Presencial- duracion 3 anos

Turno Manana
Cursada en 3 anos
3/4 veces por semana entre 8.30 a 13.00hs

1 matricula por afio de $ 559.000.-

+10 cuotas mensuales por afio de $ 430.000.-

Cursada Intensiva en 2 anos- turno manana
Lunes a viernes de 8.30 a 13.00hs

1 matricula Ginica de S 619.450.-

+ 22 cuotas mensuales seguidas de $ 476.500.-

Guia de Turismo
Modalidad Presencial- duracion 3 anos

Turno Manana

Lunes a viernes de 8.30 hs. a 13.00 hs.
1 matricula por afio de $ 398.190

+ 10 cuotas mensuales por afio de $ 306.300.-

*Los aranceles expresados se van actualizando segun la evolucion de
inflacion. Consultar valores actualizados al momento de matricularse y
de iniciar a cursar.

Hoteleria
Modalidad presencial- duracion 3 anos

Turno Manana

3/4 veces por semana entre 8.30 a 13.00hs

1 matricula por afio de $ 532.740.-

+ 10 cuotas mensuales por afio de $ 409.800.-

Turno Noche

3/4 veces por semana entre 18.30 a 22.00hs
1 matricula por afio de $ 368.810.-

+ 10 cuotas mensuales por afio de $ 283.700.-

Cursada Itensiva en 2 anos
Turno Manana

Lunes a viernes de 8.30 a 13.00hs
1 matricula Gnica de $ 590.200.-

+327cuotas mensuales seguidas de S 454.000.-




Los planes intensivos estan pensados para aquellos
interesados en obtener una salida laboral en corto
tiempo o desean acceder en 4 anos a una Licenciatura
o Bachelor Degree a traves de articulacion
universitaria tanto en Argentina como en el Exterior.

Desc.uento.s'especiales en
Matriculacion

Septiembre 50%
Octubre 40%
Noviembre 20%
Diciembre 10%

Documentacion para
Inscripcion

e DNI argentino (ambos lados)
Copia del Titulo Secundario
Copia de la Partida de Nacimiento
Foto digital tipo carnet

Ficha Médica



Licenciaturas por articulacion Qt_t

Una vez obtenida tu Tecnicatura podras continuar tus
estudios y acceder a una Licenciatura o Bachelor Degree a
través de las articulaciones y/o los convenios que Ott
mantiene tanto con Universidades en Argentina como en el
Exterior.

Argentina o
e UM- Licenciatura en Turismo o C.ICIO d.e
Licenciatura en Hoteleria L|cenC|atu ra
» UADE- Licenciatura en o~
Hoteleria y Turismo en 1 ano
e UBP- Licenciatura en Turismo La Universidad de Morén
« UTN- Licenciatura en Gestion ofrece a los egresados el
de Empresas Turisticas y ciclo de licenciatura en:
Hoteleras
*Gestion Hotelera
Exterior *Turismo
« B.H.M.S.

e E.U. Business School
e [CMS-International
College of Management

Modalidad 100% online

- -

NUEVO MASTER EN DIRECCION HOTELERA Nueyy
EUHT St. Pol- Barcelona engister
Una vez finalizada tu carrera en Ott + 1 afio de celola
experiencia laboral comprobable podras acceder a este

Master en Direccion Hotelera en la Escuela Universitaria de

Hoteleria y Turismo de St. Pol de Mar- Barcelona- Espana




Cerca tuyo para que
llegues lejos.
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EDUARDO COSTA 848, ACASSUSO - BUENOS AIRES - ARGENTINA

INFO@OTT.EDU.AR - WPP+54 9 11 4475 6118 - 54 11 4792-1958



