
P a n e s  f e s t i v o s C o o k i e s  n a v i d e ñ a s

Cociná tus panes festivos con el Chef Joaquín Giani
y tus cookies navideñas con la Chef Micaela Stefanelli  en
la Ott.  Cocinamos, compartimos y hacemos nuestras
preparaciones para las f iestas.

Duración  de cada taller:  
1  jornada de tal ler práctico presencial  de 2 hs y media.

Incluye:
Recetario digital  + Videoclases  demostrativas online

   Valor de 1 taller por persona: $65.000.-
   Comunidad Ott:  20% OFF

 Promo grupos:
 2 personas:  25% de descuento
 3 personas:  30 % de descuento
 4 personas:  35 % de descuento

*Todos los talleres requieren inscripción previa

www.ott.edu.ar - info@ott.edu.ar
(54 11) 4792-1958 - (54 9 11) 4475-6118

Eduardo Costa 848 -  Acassuso

Elaboración de masa
para stollen
Brioche
Pan dulce
Stollen relleno con
mazapán

Elaboración de masa
clásica de jengibre.
Corte de cookies con
diferentes moldes.
Elaboración de glacé
real.
Decoraciones típicas y
alternativas creativas.

¿ Q u é  v a m o s  a  p r e p a r a r ?  

Consultanos por talleres en fechas especiales para actividades
de team building, celebraciones o encuentros especiales.

tal leres cortos y prácticos 
p a s t e l e r í a  n a v i d e ñ a

       Panes festivos ·  martes 9 de diciembre  ·  19hs
Cookies navideñas ·  miércoles 10  de diciembre ·  19hs


