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Cocina l«ds

Dia y horario:
Jueves de 16.45a018.30 h
Inicia: 16 de abril - Finaliza: 16 de julio
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j Duracion: 12 clases
Edad: 6 a 15 anos
Clases presenciales una vez por semana

16.45 a 17 h Encuentro y merienda
17 h a 18.30 h Clase, degustacion y orden

En cada clase se desarrolla una receta dulce o salada.

Empanadas, panes saborizados, scons de queso,
salchichas en camisa, salsas, milanesas, sticks de
queso, mini hamburguesas, chipa, nuggets de
pollo, hoquis, pizzas.

Cookies, muffins, chocotorta, budines,
magdalenas, panqueques, alfajores, trifle,
helados, mini tortas.

Aranceles Chef Mica Stefanelli

3 cuotas mensuales de: $ 180.000.-

*Todos los talleres requieren inscripcidn previa www.ott.edu.ar - info@ott.edu.ar
*Las clases por inasistencia no se recuperan. (54 11) 4792-1958 - 54 9 11 4475-6118

Eduardo Costa 848 - Acassuso
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