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Estudid Gastronomia en la Otty Modalidad:

abri la puerta a un mundo de Presencial

oportunidades laborales, tanto

en Argentina como en el mundo. _
@] Duracion: 3 anos

La gastronomia es un campo
dindmico que evoluciona. Una

carrera que combina técnica, <X Titulo Oficial:
.. .. Técnico Superior en
creatividad y gestion. Servicios

Gastrondmicos

Como profesional
gastrondmico no solo creds
platos ricos e innovadores, sino
ot provecto popio derar | JBI Ingresos

’ agosto, marzo
equipos, desarrollar planes de
negocio y generar experiencias
memorables para un publico
cada vez mas diverso.




Alcance de la carrera ma

Como profesional en gastronomia vas a transformar tu pasiéon
en una carrera versdtil, con posibilidades en emprendimientos
propios, hoteles, catering, produccion de eventos y hasta medios
de comunicacion. Tu formacion te permitird disenar propuestas
innovadoras, optimizar procesos y crear experiencias culinarias
sostenibles y rentables.

Tu rol no se limita a crear sabores Unicos, también implica
innovar en propuestas de negocio, aplicar conocimientos de
gerenciamiento, disenar eventos exclusivos y escalar tus
producciones.

Competencias &
habilidades:

Preparaciéon de platos y
mends con técnicas
profesionales.

Coordinacion de equipos
en servicios
gastrondmicos.

Creacidén de menusy
maridajes segln tipo de
evento o publico.

Organizacion de
banqguetes y recepciones
con estdndares de
higiene y seguridad.

Proyeccién en puestos
de liderazgo, gerenciay
direccidon estratégica en
restaurantes, hoteles,
catering y
emprendimientos
gastrondmicos.




Técnico Superior en Servicios Gastronémicos

Ol

e Cocina bdsica

e Pasteleria

e Alta cocina

e Panaderia

e Materias primas

e Higiene y conservacion
de alimentos

e Seguridad vy diseno

e Entornos digitales

e Tecnologia de los
alimentos

e Alimentos y bebidas

e Servicio

e Competencias
profesionales
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Cocina del mundo
Reposteria

Cocina buffet
Pasteleria gourmet
Enologia

Barman

Elaboracion de mend vy
costos

Organizacidén de
eventos

Formaciény
motivacion

Cultura gastrondémica
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Ott Comunicaciones

Cocina avanzada
Pasteleria avanzada
Gestion de la calidad
Administracién de
empresas
Comercializacién
Contabilidad y
economia
Relaciones publicas
Legislacion

Gestion de plan de
negocios

Psicologia social
Prdcticas profesionales

e Ottse reserva el derecho de hacer modificaciones en el presente plan de estudios.
e Fsobligatorio realizar 200hs de pasantias y 200 credits.

e [ as materias practicas del 3° ano se cursan Gnicamente en el turno noche.
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Ott Comunicaciones

Aranceles

Técnico Superior en Servicios Gastronémicos

Cursada en 3 anos

Turno manana
Entre lunes y viernes entre 8.30 y 13.00hs

Turno noche
Entre lunes y viernes entre 18.30 y 22.00hs

1 matricula por ano de $ 845.000.-
+ 10 cuotas mensuales por ano de $ 650.000.-

Documentacion para inscripcion

DNI argentino (ambos lados)
Titulo secundario

Partida de nacimiento

Foto digital tipo carnet

gitctk)]o médica (formulario provisto por

El estudiante debe comprar el
uniforme reglamentario y un set
personal de cuchillos.




Mas horas practicas
presenciales

Cursando en la Ott, las
materias practicas son
presenciales con una
carga horaria semanal
de 7 horas relo;j.

Accedé a una
especializacion

En el exterior

Una vez obtenida tu
Tecnicatura podrds
obtener un Master en
Artes Culinarias y
Direccidén de Cocina en
la EUHT St. Pol.

Saint Pol de Mar -
Barcelona.

Incluye

Diploma en:
Especialista en
Bartender y Enologia.



Buenos Aires, Corredor Norte

g

Formacion de excelencia en un entorno distinto.
Estamos en el pujante corredor norte: seguro, verde y accesible,
lejos del ruido del centro.

Estudiar en la Ott es elegir un estilo de vida para proyectarte
profesionalmente. Una calidad de vida superior para aprender
con calma, foco y conexiéon real con lo que hacés.

¢Por qué nuestros estudiantes
eligen estudiar en la Ott?

Razén principal ENFOQUE PRACTICO
TRAYECTORIA APRENDER HACIENDO

60 anos de networking en la Basado en dos

industria, reconocimiento, argumentos

bolsa de empleos, tanaibles:

recomendaciones, graduados 9 ABORDAIJE DEL PLAN DE
en los mejores puestos a nivel ESTUDIOS

nacional e internacional. RAPIDA INSERCION LABORAL

ZrceonstSGU(;olo estacion de tren Cercania a los polos
(Ramal Mitre: Retiro - Tigre) gastrondmicos en tendencia.




q 60 anos formando
profesionales
con alma

EDUARDO COSTA 848, ACASSUSO - BUENOS AIRES - ARGENTINA
INFO@OTT.EDU.AR - WPP+54 9 11 4475 6118 - 54 11 4792-1958
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